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SISTEMA INTEGRADO DE GESTIÓN 
PROCEDIMIENTO : EJECUCIÓN DE LA FORMACIÓN 

CUESTIONARIO 

 

Versión: 01 

Código: GFPI-F-030 

Ficha del Curso : 2312153 Código Programa: 3000021 FECHA: 22/04/ 2021 

Proyecto Formativo a evaluar: Unidad productiva para la elaboración y comercialización de derivados cárnicos en el departamento de 
La guajira 

Nombre del Programa: Emprendedor en Producción de  Derivados Cárnicos.  
 

CUESTIONARIO 

Elabore una lista de las anti conductas del manipulador. 

 
Hacer  un análisis acerca de las diferencias entre LIMPIEZA Y DESINFECCION y opine sobre cual considera más importante dentro del 

proceso productivo. 

 
FECHA DE LA REVISION: 

25/04/2021 
CONCEPTO: 

Comprende con claridad las definiciones 

 

EQUIPO RESPONSABLE DE LA REVISIÓN: 

NOMBRES:   RAFAEL CAMARGO MENDOZA FIRMAS   

NOMBRE DE APRENDIZ: ALFREDO MARTINEZ 

CC: 84040764 
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Elabore una lista de las anti conductas del manipulador. 

 
Hacer  un análisis acerca de las diferencias entre LIMPIEZA Y DESINFECCION y opine sobre cual considera más importante dentro del 

proceso productivo. 

 

 
FECHA DE LA REVISION: 

24/04/2021 
CONCEPTO: 

Tiene claro los conceptos y definiciones 

 

EQUIPO RESPONSABLE DE LA REVISIÓN: 

NOMBRES:   RAFAEL CAMARGO MENDOZA FIRMAS   

NOMBRE DE APRENDIZ: CLAUDIA MORALES 

CC: 56085576 
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Elabore una lista de las anti conductas del manipulador. 

 
Hacer  un análisis acerca de las diferencias entre LIMPIEZA Y DESINFECCION y opine sobre cual considera más importante dentro del 

proceso productivo. 

 
FECHA DE LA REVISION: 

25/04/2021 
CONCEPTO: 

 
 

EQUIPO RESPONSABLE DE LA REVISIÓN: 

NOMBRES:   RAFAEL CAMARGO MENDOZA FIRMAS   

NOMBRE DE APRENDIZ: MONICA FERRER 

CC: 27024981 
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La guajira 
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Elabore una lista de las anti conductas del manipulador.  

 
Hacer  un análisis acerca de las diferencias entre LIMPIEZA Y DESINFECCION y opine sobre cuál considera más importante dentro del proces

 
 

FECHA DE LA REVISION: 
25/04/2021 

CONCEPTO: 
Comprende los términos 

 

EQUIPO RESPONSABLE DE LA REVISIÓN: 

NOMBRES:   RAFAEL CAMARGO MENDOZA FIRMAS   

NOMBRE DE APRENDIZ: ROQUE RAMOS 

CC: 85162373 
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Versión: 01 

Código: GFPI-F-030 

Ficha del Curso : 2312153 Código Programa: 3000021 FECHA: 22/04/ 2021 

Proyecto Formativo a evaluar: Unidad productiva para la elaboración y comercialización de derivados cárnicos en el departamento de 
La guajira 

Nombre del Programa: Emprendedor en Producción de  Derivados Cárnicos.  
 

CUESTIONARIO 

Elabore una lista de las anti conductas del manipulador. 

 
Hacer  un análisis acerca de las diferencias entre LIMPIEZA Y DESINFECCION y opine sobre cual considera más importante dentro del 
proceso productivo. 

 

FECHA DE LA REVISION: 
24/04/2021 

CONCEPTO: 

Expresar más claramente las anti 
conductas del manipulador 

 

EQUIPO RESPONSABLE DE LA REVISIÓN: 

NOMBRES:   RAFAEL CAMARGO MENDOZA FIRMAS   

NOMBRE DE APRENDIZ: YANELIS MERCADO 

CC: 40879306 


